e Witowien

Coleslaw

ZUTATEN

1/2 WeilRkohlkopf, 2 Mdhren

1 EL Dijon-Senf,

50 ml Apfel- oder Weildweinessig,
17 TL Selleriesalz,

1 EL Zucker,

Y2 TL Pfeffer

Zubereitung

Das Dressing besteht aus 100 ml saure Sahne, 125 mi
Mayonnaise, Salz, Pfeffer und Zucker.

Strunk und auldere Blatter vom Kohl entfernen, was
ubriggeblieben ist, in feine Streifen schneiden. In eine

Schussel geben und mit den Handen gut durchkneten. Mohren

schalen, raspeln. Fur die Marinade den Senf, Essig, Salz,
Zucker und Pfeffer vermischen und Uber das Kraut geben.

Ziehen lassen am besten Uber Nacht und restliche Marinade

dann abgiel3en.

Saure Sahne, Mayonnaise, Salz, Pfeffer und Zucker
vermischen und Uber den Krautsalat geben.



